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Bogotá, D.C. Diciembre 16 de 2016 

 

Doctores 

HENRY RODRIGUEZ Y/O MIA CHAVEZ 

INGENIA  

Ciudad 

 

Ref:  Fiesta Fin de año 

Fecha:  Diciembre 21 de 2016 (Miércoles) 

Hora:   5:00 PM A 12:00 PM 

# Pers:  25 

 

Estimados Henry y Mía, 

 

De acuerdo a nuestra conversación, adjunto la cotización de su evento. Podemos 

partir de esta cotización e ir cambiando lo que desee para ajustarnos lo más 

cerca que podamos al presupuesto, Nuestro trabajo es garantizar la satisfacción 

de cada uno de nuestros clientes que depositan su confianza en nuestra 

experiencia para que su evento sea todo un éxito. 

 

Dando alcance a su amable solicitud, hemos diseñado un programa que incluye: 

 

 Salones con calefacción durante el evento 

 Menú preparado por nuestro chef y equipo de cocina 

 Todas las bebidas suaves (hielo, agua y gaseosa) durante el evento 

 Mesas y sillas de madera, menaje y lencería. 

 El impecable y reconocido servicio ofrecido por nuestro equipo de 

profesionales que incluye meseros y hostess de comienzo a fin. 

 Los 250 cómodos y vigilados parqueaderos. 

 El uso de nuestras lindas zonas verdes, jardines, terrazas y cascadas. 

 Equipo Completo de logística 

 

A continuación, presentamos el detalle del costo de los servicios incluidos y menú. 
 
 
ADRIANA FONNEGRA 
Directora de Relaciones Públicas 
Bahía Centro de Convenciones 
TEL.6486276/67   CEL: 3176796163 
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DETALLE DEL SERVICIO PRECIO CANT 25

5:00 p.m. - 12:00  p.m. 16/12/2016

USO EXCLUSIVO del salón 'Terrazas' De 7  horas. 690.000 1 690.000

Incluye: Salón, logíst ica, calefacción. 

COCTEL de bienvenida pequeño: (Cahipiriña, Michelada, Mojito, Dahiquiri) 4.800 25 120.000

MENU DE GALA 2 CARNES plato servido a la mesa 43.900 25 1.097.500

POSTRE Tiramisú 7.000 25 175.000

BEBIDAS ILIMITADAS: Agua, limonada o Gaseosa 5.800 25 145.000

LICOR: 

CERVEZA (Nacional Aguila o Pocker) 4.200 25 105.000

WHISKY Sello Rojo 40% ( 3 tragos por persona) 95.000 2 190.000

RON (Viejo de Caldas 750 ml 1 botella) 60% ( 3 tragos por persona) 79000 3 237.000

LENCERIA Y MENAJE mantel blanco camino y servilleta de color 7.500 25 187.500

MESEROS  - BARMAN 110.000 5 550.000

TOTAL 3.497.000

COSTOS ADICIONALES

Seleccionar COSTO CANTIDAD VALOR

Dj y Sonido Profesional 595.000 1 595.000

LUCES  2 Luces Ritmicas, 2 Cabezas Moviles, 2 Luces Strover y 1 Camara de 

Humo para un salón.
469.000 1 469.000

Modulo Tarima Baja 1,20 A x 2,40 L x 0,60 H mts (Según requerimento) 65.000 3 195.000

TOTAL ADICIONALES 1.259.000

TOTAL CON ADICIONALES 4.756.000

IVA 16% 760.960

TOTAL EVENTO 5.516.960

COSTOS EVENTO DE INGENIA EN DICIEMBRE 21 DE 2016l

 
 

Forma de Pago: Contado 

Sugerimos un 10% de servicio sobre el consumo de Alimentos y Bebidas. 

 

En caso de ser aprobada la presente cotización por favor hacer transferencia a 

nombre de CENTRO DE CONVENCIONES BAHIA LTDA Nit 900.640.776-7 Banco de 

Bogotá cuenta corriente No. 056503998 y enviar soporte a info@bahiacc.com 
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MENU DE GALA DOS CARNES EVENTO DICIEMBRE 21 DE 2016 

 

ENTRADA 

Causa de Pollo 
(papa puré moldeada, rellena de pollo desmechado) 

 

ENSALADA 

 
variedad de verduras salteadas en aceite de ajonjolí y mezclados con atún y kétchup) 

 

ACOMPAÑAMIENTO 

Papa rellena al gratín  
(cascos de papa rellenos con tocineta, champiñones y crema de leche) 

 
 
 

 

PLATO FUERTE 

Medallones de pollo al migñon  
(suprema de pollo albardada con tocineta y salsa de champiñones) 

 
Y 
 

Salmon a la holandesa  
(salsa emulsionada con mantequilla, limón, sal, pimienta y huevos) 

O 

Bondiola de cerdo en salsa alemana  
(cerveza, vino y especies) 

 

 

POSTRE 

Tiramisú 
 
 

 
 
 

 
 


