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Menu de Gala 
$43.900 por persona + IVA 

Escoger una entrada, una ensalada y un acompañamiento:	

⎯ Entradas 
1. Salmon a la francesa (lonjas de salmón napeadas con crema de leche y limón gratinado 

con queso parmesano). 
2. Causa de pollo. 
3. Crema de zapallo con pollo y jengibre. 
4. Fusión de ceviches, ceviche de mango, camarones del pacifico, mero al estilo peruano, 

granizado de maracuyá. 
5. Crema de portobellos con polvo de tocineta. 
6. Crema de mariscos. 
7. Coquille de mariscos (canasta de plátano maduro rellena de camarones, palmitos de 

cangrejo y mero gratinado con queso parmesano) 
8. Bocconcinis con tomate a la mediterránea (tomates cherry, mozzarella, pesto) 

	

⎯ Ensaladas  
9. Tabule. 
10. Cesar. 
11. Soufflé de verduras en pasta filo. 
12. Verduras calientes al wok. 
13. Mediterránea. 
14. Antipasto de atún. 
 

⎯ Acompañamientos 
15. Papa argentina. 
16. Papa duquesa. 
17. Papa rellena al gratín. 
18. Arroz a las 7 hiervas, turco o almondini. 
19. Papa noissette. 
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Escoger dos carnes: 

⎯ Carne de Res. 
20. Scalopina en salsa de queso brie. 
21. Lomito de res al atún. 
22. Medallón de res  balsámico. 
23. Lomo mediterráneo (porto, aceitunas negras, cebolla confitada). 
24. Lomo de Amberes (perfumado con orellanas y estragón francés). 
25. Lomito especial ‘Bahia’ (3 medallones bañados en 3 salsas diferentes: queso, 

bourguiñon y agraz). NOTA: esta selección cuenta por 2 
 

⎯ Pollo 
26. Suprema de pollo en salsa de maracuyá y naranjas confitadas. 
27. Pollo al jerez y ajonjolí. 
28. Rollito de pollo con piña en salsa de maní y limonaria. 
29. Pollo Hindú (salsa curry, coco y miel) 
30. Suprema de pollo tres quesos. 
31. Medallones de pollo al migñon. 
 

⎯ Pescado 
32. Salmon Menier. 
33. Salmon a la holandesa. 
34. Turbante de mero Thermidor. 
35. Mero en salsa parís (con camarones) 
36. Robalo Lady Hamilton. 
37. Filete de mero a la Biscayne. 
	


